Vertical'Art

ESPACE BAR & RESTAUVRATION

DU LUNDI AU VENDREDI DU SAMEDI AU DIMANCHE

LE MENU DU JOUR MENU SALADE ET BOWL
Plat du jour ou piéce du boucher Salade au choix
+ Dessert au choix** + Dessert au choix**
18€ a 22€ 19,00€
MENU BURGER MENU SANDWICH
Burger au choix Sandwich au choix
+ Dessert au choix** + Dessert au choix**
19,50€ 11,00€

MENU P’TIT DUR

Steak haché ou galette végé ou nuggets maison et frites,
Boisson : sirop, diabolo ou jus de fruits
Coupe de glace ou cookie maison

11,00€

** Hors café gourmand

LES PLANCHES A PARTAGER

Le soir uniquement !

Charcuteries / fromages

PLANCHE MIXTE PLANCHE MIXTE

PETITE GRANDE

12,00€ 17,00€
ASSIETTE DE FRITES e 5,50€
Frites maison 3509 Supplement chedar fondue + 2,00€

INe © M\

NOS SANDWIC
LE NORDIQUE oo 7,50€
Pain bagel, saumon fumé, fromage frais aux herbes, salade, concombre, radis
LE BROOKLYN  7:50€
Pain bagel, pastrami de boeuf fumé, mozzarella, pesto, salade, sauce moutarde miel
VEGGIWRAP. e 7,00€

Galette de blé, fromage frais relevé au ras el-hanout, mélange de salades, carottes rapées, chou rouge
vinaigré, légumes du soleil confits

i écotable’

Depuis février 2022, notre restaurant est labellisé Ecotable.
Ce label récompense notre engagement écoresponsable, qui s’exprime chaque jour a travers les produits que nous travaillons
et nos efforts pour réduire l'impact environnemental de Ualimentation et de la restauration.




Plat élaboré sur place, fait maison selon les arrivages et les envies du Chef

LA PIECE DU BOUCHER oo 16€ a 18€

Piéce de viande sélectionnée par nos bouchers, entre 180g et 200g, accompagnée de frites maison et mesclun
garni. Boucherie de la Mare Caillon (78) et boucherie Chassineau (75)

LE HACHE FRAIS / STEAK VEGE

Boeuf francais 150g de la boucherie de la Mare Caillon (78) accompagné de frites maison et mesclun garni ou
Steak végé maison de lentilles corail et carottes, accompagné de frites maison et mesclun garni. Convient aux
petits et grands !

ASSIETTE DE FRITES e 5,50€

Frites maison 3509
Supplement chedar fondue + 2,00€

GNOCCHI AL TARTURFO ..o 16,00€
Gnocchis de pomme de terre a la créme de truffe et sa tuile de parmesan
TATAKI DE BOEUFE . e 15,50€

Tataki de boeuf a l'asiatique, (marinade soja, sésame, coriandre, gingembre), nouilles a Uasiatique et julienne de
légumes croquants

03 BURG

Tous nos plats sont accompagnés de frites maison et d’'un bouquet de salade

LE CA L IR O RN A e 15,50€
Pain burger frais, poulet pané (boucherie de la Mare Caillon 78), salade, avocat, cheddar, tomate, compotée
d’oignons, sauce mayonnaise facon gribiche

LE CLAS SIQUE e 15,00€

Pain burger frais, haché frais 150¢g (boucherie de la Mare Caillon 78), salade, tomate, cheddar, compotée d’oi-
gnons, sauce burger

LE SAVOYARD ..o 16,00€

Pain burger frais, haché frais 150¢g (boucherie de la Mare Caillon 78), raclette, tranche de lard, salade, tomates
confites, compotée d’oignons, sauce sweet and sour

LE VEGGIE

Pain burger frais, steak végé maison de lentilles corail et carottes, tomates confites, salade, sauce fromage blanc
aux herbes

Suppléments : steak + 5€, Oeuf ou lard + 2€

S

LANEW YORKAISE ..o 14,50€

Pates farfalle cuites dans un bouillon de curcuma, pastrami, billes de mozzarella, pesto, copeaux de fromage
italien, tomates confites, sauce moutarde miel

LA CESAR 15,00€

Meélange de salades, poulet pané (boucherie de la Mare Caillon 78), tomates confites, oeuf mollet bio, croutons,
copeaux de fromage italien, sauce césar maison

ASTAN BOWNL .o 16,00€

Saumon mariné au citron, huile de sésame grillé, soja, fruit de la passion, riz et quinoa vinaigré, copeaux de
radis, carottes rapées, mangue, féve edamame, avocat, sésame, oignons frits, sauce teriyaki

CAFE OU THE GOURMAND ... .. 7,50€ COUPE DE GLACES...... ... 6,50€
Toujours différents selon les desserts du jour Coupe trois boules au choix, accompagnée de sa chantilly maison
(Supplément 1€ pour un cappuccino) (supplément boule de glace 0,40€)

DESSERTS DU JOUR ... 5,50€ PETIT CREUX

Demandez ce que la cuisine vous a préparé aujourd’hui ! Demandez ce que la cuisine vous a préparé aujourd’hui !

(Supplément chantilly maison 0,50€)




EAUX MINERALES

Evian
BOCLeeeeeveseeseeeeeeeeseeesss s 3,70€
San Pellegrino
BOCL ..ot 3,70€
Perrier
BOCL..oovoeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 3,70€
BOISSONS FRAICHES
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro, Fanta, Schweppes agrumes
B3CL. oo 3,80€
Jus de fruits Bio (Omnge, Pomme, Abricot, Ananas,
4
== Tomate, Multifruits, ACE )
‘ 25CL. i 4,60€
”.] Lemonaid + Bio (Citron vert, fruit de la passion, citron gingembre)
33CLe e, 4,60€
”_] ChariTea + Bio (Thévert gingembre citron,
== rooibos aux fruits de la passion, maté a l'orange et au citron)
B3CL i 4,60€
H'-] Symples
1 OO 4,20€
Diabolo
BOCL.....ooooooevoooeeeeeeeeee e 3,00€
Sirop a leau
30CL.....ii e 2,00€
BOISSONS CHAUDES
CAf6 @XPTeSSO ..ottt 1,90€
Café allongé ..............ccocciiiiiiiiiiiiiiiiiiiie e 2,00€
DOUDIE @XPIeSSO «.....oovveeuiiaiiieiiiee e 3,00€
Café Créme ............cccocouiiiiiiiiiiiiiiiii e 3,00€
CAfE NOTSELLE...........cceeiiiiece e 2,10€
CaPPUCCING LFIPRASE -++++-+w+wvveeveeemmmmsssisss s 5,00€
TRE DATMIMAMI ...t 4,50€
A lardoise
Chocolat chQud ..............cccccoooiiiiiiiiiiiiiiecceece 4,00€
Bt * Cafs Cellini Bio

BIERES PRESSION

Bud
B5CL e 4,20€
BOCL..coiicee 6,90€
Goose IPA
BBCL. oo 5,20€
BOCL ... 8,40€
Triple Karmeliet
2 501 ........................................................................ 5,2 o€
BOCL .o 8,40€
Monaco
BBCL e 4,10€
BOCL ...ttt 7,60€
Panaché
B5CL e 4,00€
50cl. 7,00€

supplément sirop ..

BIERES ET CIDRES ARTISANAUX

Demandez-nous ce que nous avons derriére le bar !

Biere artisanale de sélection locale

B3CL e 5,90€ a 6,50€
”:] Cidre artisanal Bio (Fils de Pomme)
= B3CL e, 6,20€

VINS EN BOUTEILLES

@ Vins rouges verre 50cl bouteille
« VINDUMOMENT . . . .. 4,5€ 16€ 22€
Vins rosé verre 50cl bouteille
«VINDUMOMENT ... 4:5€  16€ 22€
Vins blanc verre 50cl bouteille
*VINDUMOMENT..................... . 4,5€ 16€ 22€

Prix net / Service compris

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.




